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PREFACIO

O trabalho que o Clube de Biologia e Geologia Serra de S. Mamede
agora apresenta vem ha sequéncia de dois outros estudos, ja dados a
estampa, sobre a regido da Serra de S. Mamede.

Para além de outros objectivos, pretende este grupo juvenil de
cardcter cientifico dar a conhecer as riquezas faunisticas, floristicas e
geoldgicas que esta regido do Alto Alentejo guarda e, assim, evidenciar todo
o0 seu potencial a todos os que se interessam pela Natureza e que lutam pela
sua preservagdo.

Esta publicagdo é um trabalho colectivo dos membros do Clube e,
com ela, pretendem chamar a aten¢do para a importdncia do castanheiro
que tanto relevo teve para a subsisténcia dos povos que habitaram esta
regido.

Hoje, o castanheiro estd em declinio no Nordeste Alentejano. E
preciso mobilizar recursos para que ndo se deixe destruir o que resta, mas
pelo contrario, incentivar-se o seu plantio.

Este trabalho foi organizado de uma maneira interdisciplinar.

A identificagdo de determinadas caracteristicas e o papel que o
castanheiro tem desempenhado em miltiplas actividades humanas
parecem ser factores motivadores para que haja um maior empenhamento
na sua conservagdo e ho seu plantio na regido da Serra de S. Mamede.

Atendendo aos contactos que este Clube mantém com outros
congéneres, de lingua francesa, resolveu-se fazer a presente publicagdo,
também, nessa lingua.
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INTRODUGCAO

Segundo se supde, o castanheiro foi importado do Irdo
no século V a. c... Esta drvore propagou-se, por meio de cultura,
através de toda a Europa, aclimatando-se principalmente nas
montanhas siliciosas e em todos os locais onde as suas raizes
encontraram um solo profundo e bem drenado.

O seu crescimento é, a principio, lento, acelerando-se
em seguida, e a arvore adquire, por volta dos 50 anos, o seu
porte definitivo. Se estiver isolada, o tronco mantém-se baixo, a
copa expande-se e a frutificagdo tem inicio aos 25 ou 30 anos.
Se fizer parte de uma floresta, cresce em altura e da frutos aos
40 ou 50 anos. As castanhas, que surgem em grupos de duas ou
trés no interior dos seus ourigos, ndo devem ser confundidas
com as castanhas da india; comem-se assadas, cozidas ou,
mesmo, cruas e tém um grande valor nutritivo. Um castanheiro
pode viver muitos anos e, em alguns casos, atingir 1000 anos de
existéncia. Com o tempo, o tronco torna-se oco.

Ha alguns anos existia ainda na Sicilia, nas encostas do
Etna, um castanheiro cujo tronco oco servia de abrigo a um
rebanho de ovelhas e que, segundo os camponeses, devia ter
4000 anos.



O castanheiro tem uma grande importancia econémica
quer pelo fruto comestivel - castanha - quer pela produgéo de
varas para fabrico de cestos, quer ainda pela madeira de muito
boa qualidade, utilizada em tanoaria, construcdo civil e
marcenaria.

Esta madeira, devido as suas caracteristicas, resiste bem
ao tempo. Assim, na Catedral de Portalegre, hd retdbulos de
madeira de castanho que datam do reinado de D. Joo IIl, altura
em que foi construido o templo.

O castanheiro é uma arvore que, na regidao de S.
Mamede, existe juntamente com os carvalhos e os pinheiros.
Parece ter sido introduzido pelos romanos, indo ocupar as
zonas dos carvalhais.

Tem-se assistido, nos ultimos anos, a diminuigdo da
mancha de castanheiros na Serra de S. Mamede; no entanto,
Arronches, Alegrete, Castelo de Vide, Marvao e Porto da Espada
sao locais onde os soutos ainda se podem ver.



Distribuicao Geografica
do

Castanheiro em Portugal






O castanheiro, em Portugal, distribui-se com grande
densidade no NE Transmontano e nalgumas zonas da Beira
Interior; igualmente ocorre no NE Alentejano e Norte Algarvio
em nucleos menores. Encontram-se, ainda, manchas dispersas,
de pequena densidade, em varios pontos do Pais, com maior
frequéncia a Norte do Tejo.

DENSIDADE FLORESTAL
Grande Densidade Nucleos Dispersos
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A
Biologia do Castanheiro
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O castanheiro
adulto tem uma altura
entre os 25 e 35
metros.

E uma éarvore
de raiz aprumada com
tronco macigo, madei-
ra dura; a casca jovem
é lisa e cinzenta; mais
tarde, torna-se casta-
nha, gretada.




tépalas e estames

As folhas sao pecioladas, compridas, até cerca
de 2 dm, glabras (sem pelos), rigidas, brilhantes, e
caducas.

A sua forma é oblonga-lanceolada; o recorte é
dentado-serrado; a nervagao é peninérvia.

As flores mas-
culinas estdo reu-
nidas em amenti-
lhos; tém 5 - 6

em numero duplo
do das tépalas.

Os estames sao
muito salientes.
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As flores femininas estdo inseridas na base dos
amentilhos e encontram-se reunidas trés a uma numa
cupula, j& bem desenvolvida na época da floragao.
Cada flor tem um perianto tubuloso sex-octodentado
e muitas vezes com 6 a 8 estames estéries. O ovario é
infero, estilete curto, com 6 a 8 estigmas.

?

A polinizagdo do castanheiro é efectuada por
insectos, sobretudo coledpteros. Estes animais trans-
portam os graos de pélen das flores masculinas até ao
estigma das femininas, dando-se depois a fecunda-
cao.
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Os frutos (castanhas) tém o pericarpo delgado,
seco, lustroso, com cotilédones muito grandes.

Sao feculentos e encontram-se 3 a 1 em cada
ctipula (ourigo). As cupulas frutiferas sao deiscentes,
na maturagao, por 4 a 2 valvas.
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Classificacdao Sistematica

Espermatofita

Angiospermica

Dicotoledénea

Apétala

Castanedceas

Castanea

Castanea
sativa

FILO

SUB -FILO

CLASSE

ORDEM

FAMILIA

GENERO

ESPECIE
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Aves que Nidificam

no Castanheiro
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Existem muitas aves que nidificam no castanheiro;
apresentam-se aqui, no entanto, apenas aquelas que nesta regiao
(Portalegre) sao mais comuns fazerem os ninhos no tronco desta
arvore, muito especialmente em fendas que vdo aparecendo com a

idade.

Bufo-Real - Bubo bubo

Chapim Azul - Parus caeruleus

Chapim Real - Parus major

Coruja do Mato - Strix aluco

Estorninho Malhado - Sturmus unicolor
Mocho Galego - Athene noctua

Pardal Comum - Passer domesticus

Pardal Espanhol - Passer hispaniolensis
Pardal Francés - Petronia petronia

Pica-Pau Malhado Grande - Dendrocopos major
Pica-Pau Verde - Picus viridis

Poupa - Upupa epops

Trepadeira Azul - Sitta europaea

Trepadeira Comum - Certhia brachydactgyla
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Bufo Real



Doencas
do
Castanheiro
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As doengas do castanheiro podem situar-se em varios
niveis da arvore.

DOENCA DA TINTA

Em Portugal, centenas de milhares de castanheiros tém
morrido devido a accdo de dois agentes micésicos (fungos
pertencentes ao género Phytophthora). De Norte a Sul, e num
periodo pouco superior a 100 anos, o Pais viu-se despojado dos
seus melhores castanhais.

A doenga, que se supde oriunda dos Agores, apareceu pela
primeira vez nas margens do rio Lima, nos finais do século passado.
Entédo, o agente do mal era desconhecido e da doenga apenas se
conheciam os efeitos e os sintomas que provocavam nas arvores,
tais como o amarelecimento, a queda prematura das folhas, o
amolecimento das raizes por uma podriddo hdmida, o
aparecimento, por vezes, junto ao caule, de manchas escuras
semelhantes a tinta de escrever (dai o nome de 'doenga da tinta')
etc...

O agente patogénico mais comum é Phytophthora cambi-
vora.

27



Qualquer castanheiro com semelhantes sintomas de
doenca pode salvar-se desde que se executem com perfeicao as
fases de tratamento indicadas:

1.2fase - Abertura de uma cova com cerca de 50 cm,
limpeza das raizes com escovas de arame de
aco;

2.2fase - Lavagem e aplicacdo do aderente por meio de
um aplicador de pressao;

3.2 fase - Polvilhamento, com fungicida, da base do tronco
e de todo o sistema radicular posto a descoberto,
seguido do aterro da cova.

Apds 4 anos de aplicagdo do fungicida a maioria dos
castanheiros doentes pode apresentar bom aspecto vegetativo e
produzir abundante castanha.

H& que tomar providéncias adequadas quando os
castanhais se encontram infectados pela doenga. Assim, desses
castanhais ndo deverdo ser transportados terra, folhas, ourigos,
castanhas, detritos de raizes doentes, etc., para outros onde o mal
ainda ndo apareceu.

A terra que podemos trazer agarrada ao calgado ou que
venha nas patas dos animais pode ser o suficiente para semear a
morte numa zona de castanheiros isenta de doenga.

Quando, em qualquer castanhal, aparece um foco de
infeccdo, deve proceder-se, se possivel, a desinfec¢do do solo,
dentro da érea contaminada, aplicando sulfato de cobre moido,
cobre sandoz, carbonato de cobre em p6, a razéo de 0,1 Kg por
metro quadrado.

Se alguma arvore se encontra muito doente ou completa-
mente seca, convém arrancd-la e queimar tudo no préprio local.

Muito hoje se sabe sobre o combate a doenga da tinta.
Caso ela se verifique, devera o agricultor consultar, com a
brevidade possivel, os servigos florestais do distrito a fim dos seus
técnicos darem as indicagdes necessdrias para atacar a doenga.
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CANCRO DA CASCA

Esta doenga caracteriza-se pela existéncia, na casca, de
lesdes castanho-avermelhadas com elevagdes amareladas.

A casca quebra-se com facilidade.

O agente patogénico é Endothia parasitica.

Combate a doenga:

- Distruicdo das lesbes por raspagem e colocagio da
madeira a nd, ou arranque dos ramos muito atacados.

- Pincelagem de todas as cicatrizes com uma solugéo a
base de merctirio e de cobre.

- Desinfecgao dos instrumentos que foram utilizados no
corte.

- Se o colo do tronco for atingido, abater a arvore e des-
truir o colo pelo fogo (medidas obrigatdrias)
(Tanto quanto se sabe, em Portugal ainda ndo apareceu esta
doenca)

FRUTOS CARCOMIDOS INTERIORMENTE

Esta doenga é provocada pelo agente patogénico
Balaninus elephas gyll. E uma espécie de forma alongada, com
antenas longas e finas, pubescentes e com revestimento dorsal
uniforme composto de escamulas lanceoladas de cor amarelada
ou cinzentada.

A fémea da espécie Balaninus elephas pée um ovo em
cada castanha, em Outubro, no momento em que o fruto co-
meca a ter a cor castanha. O ovo é branco e a fémea pde 20
ovos durante a sua existéncia. Geralmente, os frutos contamina-
dos caem no chao e as larvas saem.

A larva passa todo o Inverno num invélucro terroso e sé
se transforma em ninfa na Primavera.

O combate a doenga é dificil na prética.
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A Castanha

-sua importancia economica,
valor alimentar

e variedades
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A castanha foi durante muitos anos o principal alimento
das populagdes rurais das regioes montanhosas propicias a cul-
tura do castanheiro. O seu consumo atingia proporgdes
elevadas, principalmente durante os meses de Setembro a
Margo, ndo so por ser um produto alimentar muito aprecidado
mas também porque, além dele, sé dispunham do centeio, do
qual fabricavam o pao, de carne, leite e legumes.

A alimentagdo dos nossos antepassados, principalmente
nas provincias do centro e norte de Portugal era, portanto,
baseada quase exclusivamente naqueles alimentos, nao
faltando a castanha na maioria das refeigbes, a qual era
consumida em verde (crua, cozida ou assada) ou depois de seca
(pilada). Em muitas localidades, aquele fruto era transformado
em farinha com a qual confeccionavam sopas suculentas ou
fabricavam p&o. Este, embora um tanto adocicado e ndo muito
saboroso, tinha um aprecidvel valor alimentar.

A dificuldade, porém, no fabrico de pao de. castanha
contribuiu bastante para que o homem deixasse de o utilizar na
sua alimentagéo e se servisse, na sua quase totalidade, do péao
de centeio.

O carinho e interesse com que o lavrador cultivava o
castanheiro foi desaparecendo em favor das culturas de batata,

33



do milho, da oliveira, etc, e dai declinar a produgdo em casta-
nha, declinio que se foi acentuando a medida que a 'doenca da
tinta' alastrava.

O aumento populacional, contribuindo para que
castanheiro fosse expulso das melhores terras e para que os
terrenos destinados a sua cultura se degradassem pela erosao
superficial, em virtude de uma exploragdo extensiva, foram
também factores que diminuiram o cultivo.

Em Portugal existem variadissimos tipos de castanhas; no
entanto, apenas se faz referéncia a trés, cota, judia e longal, pelas
suas qualidades como alimento e pelas caracteristicas do ponto
de vista comercial.

Céta - A castanha é arredondada, de cor castanho-vermelhado. E
bastante doce e saborosa, transformando-se facilmente
em farinha. A maturagdo deste tipo de castanhas faz-se
em fins de Setembro. Raramente cada ourigo contém trés
frutos bem constituidos.

O poder de conservagao desta castanha é reduzido o que
o torna um produto de fraca exportagao.

Judia - A castanha tem uma cor avermelhada, semelhante ao
tamanho e aspecto do 'marron' fracés. O pericarpo é
avermelhado vivo. E um bom produto de exportagdo
pelo tamanho e aspecto. Conserva-se regularmente e o
seu endocarpo destaca-se facilmente da améndoa. E
muito produtivo; cada ourico tem trés a seis frutos,
normalmente trés, bem constituidos. A maturagao faz-se
durante o més de Outubro.

Longal - Esta castanha é bastante doce e saborosa, quer em
verde, quer depois de seca; o seu tamanho é médio e o
pericarpo é de um vermelho vivo. Em cada ourigo
encontram-se, normalmente, trés frutos. Tem uma boa
aceitagao nos mercados consumidores.
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O Castanheiro e a Saude
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A Histéria do Homem inclui a pesquisa das virtudes

terapéuticas das plantas.
Os conhecimentos adquiridos ao longo dessa Histéria nao
foram esquecidos. Apesar dos grandes avangos da
quimioterapia, a fitoterapia continua a ser, ainda, nos nossos
dias, muito utilizada. Mais: ela encontra-se numa fase de
desenvolvimento devido ao facto de serem conhecidas as
consequéncias, por vezes, nefastas do uso dos compostos
quimicos.

Diferentes partes do castanheiro (folha, casca e fruto),
tém sido utilizadas para o tratamento de certas doencas devido
as suas propriedades adstringentes, estomaquicas,
remineralizantes, sedativas e tonicas.

Na sua composigdo entram: tanino, prétidos, lipidos,
glicidos, sais minerais e vitaminas B1, Bz e C.
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CARACTE- PARTE MODO DE
BONRER RISTICAS UTILIZADA I.I'I'II.IZ.M;IQ
Debilidade de
todo o Castanhas
ASTENIA . Fruto
organismo Cruas
fisica e mental
Diminuigdo
DESMINERA- | dos elementos Fruto Castanhas
LIZACAO minerais no Cozidas
organismo
Inflamagéo
Infusdo de
FARINGITE da Folhas
. folhas secas
faringe
Infusdo de
TOSSE  — Folhas
folhas secas

CONTRA INDICACOES : Diabetes
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O Castanheiro
na
Poesia Popular
e na
Literatura Portuguesa
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O castanheiro é uma drvore que, desde
longa data, tem inspirado escritores e poetas.
Ndo tendo este trabalho um cardcter
exaustivo no que se refere ao papel que o
castanheiro teve como elemento inspirador de
prosa e de poesia, referem-se, a Guerra
Junqueiro, alguns escritores e o0s poetas
populares Jodo Ferro e Manuel Calado.
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O CASTANHEIRO

Pela estrada, que entre cerejais ondeia,

Uma pequerrucha, Tré-la-ré-la-ré!

Vai cantando e guiando o carro para a aldeia...
Sdo os bois enormes, e a carrada cheia

Com um castanheiro apodrecido jg.

Castanheiro morto! que é da vida estranha
Que no ovdrio exiguo duma flor nasceu,

E criou raizes, e se fez tamanha

Que trezentos anos sobre uma montanha
Seus trezentos bragos de colosso ergueu?!

Em casal de Serras arde o castanheiro
Lémpada de pobres a fazer seréo;

De redor no grande festival braseiro,

A velhinha, o velho, o lavrador trigueiro,
A mulher, os filhos, o bichano e o cdo.

Como ndo sentir um estranho afecto,
Como nédo ama-lo com veneragdo,

Se lhe dera a trave que sustenta o tecto,
Se Ihe dera o bergo onde repoisa o neto,
Se lhe dera a tulha onde arrecada o péo!

Fez com ele o jugo e fez com ele o arado;
Fez com ele as portas contra os vendavais;
E com ele é feito o velho leito amado,
Onde se deitara para o seu noivado,

E onde jd morreram seus avds, seus pais!

Eis as brasas mortas... Ei-lo ja converso

O castanheiro em cinza, o fumo véo, em luz..
Luz e fumo e cinza tudo ird disperso

Reviver na vida eterna do Universo

Circulo de enigmas que ninguém traduz...

Guerra Junqueiro
("Os Simples”)



Os soitos amaduravam envoltos na grande pompa de
seus brocados sacerdotais. Ja corriam para eles as mocinhas de
giga no braco e 0s gaios, que pretendem dar ideia de seguir rota
para longe, se ninguém os estorvava, desciam de voo picado a
arpoar a castanha que ruborejava no ourico arreganhado.

Aquilino Ribeiro
( "Terras do Douro”)

"Ergue no alto céu a copa — candeias na Primavera e
castanhas no Outono — a mais linda drvore de Portugal, o cas-
tanheiro, vulgarissimo no Douro, no Minho, nas Beiras, no Alto
Alentejo e na Serra de Monchique.”

Maria Angelina e Raul Branddo

"Hé a Serra de Portalegre hiia das melhores da Lusitinea
do seu tamanho, em que parece estremase a Natureza na fres-
quidio do arvoredo.

Hé toda coberta de sombrios soutos, pomares, vinhas,
olivais e de muy altos castanheiros e outras arvores tecidas por
obra da Natureza em troncos de graciosa era que representa em
todo o0 ano 0 més de Maio e nunca perde de todo a formosura da
sua Primavera’.

Frei Amador Arrais
("Didlogos de Frei Amador Arrais”)
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Quatro castanhas assadas,
Uma pinga de aguardente,
Quatro beijos de uma moga,
Fazem um homem contente.

(Jodo Ferro)

PO

(Fotografias da Festa do Castanheiro em Marvéo)



Abre as castanhas

O castanheiro

Saltam castanhas

Arde o braseiro.  (Joao Ferro)

= EFng M :

e ) R p P

(Fotografias da Festa do Castanheiro em Marvdo)
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Fui ao campo passear

Cheguei ao cimo de um outeiro
Algumas arvores com sombra
Entre elas em castanheiro

Tristeza olhar para ele

Das suas folhas despido

Mais parecia um moribundo
Feio, sem sombra, adormecido

Alguns meses passados
Quando a Primavera voltou
Os ramos rebentaram de novo
O castanheiro acordou

Nos seus ramos engragados
Estao os ourigos com manha
Que dentro de si guardam

A apetitosa castanha

E fruto com vitaminas
Cheio de bom sabor
Tem na sua madeira
Uma das de mais valor.

Para os lados de Marvao
Ha muito castanheiro

E rvore de muita producéo
E que rende muito dinheiro.

Dou valor ao castanheiro

Que é tamanha arvore verdadeira
Mesmo depois de ndo dar castanha
Ainda da boa madeira.

Do castanheiro nasce o ourigo
Donde é ingerida a castanha
Mas é muito mal castigo

(Manuel Calado) Porque quando nos pica, arranha.
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O Castanheiro na Cozinha

19






A castanha €, como foi tempo atrds, um Jptimo
alimento que o homem cedo aproveitou na sua subsisténcia.

Indicam-se algumas receitas em que a castanha é o
elemento fundamental do prato descrito.
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Castanhas piladas com leite @ moda de Portalegre

Ingredientes: 1 Kg de Castanhas piladas

Preparacgao:

200g de agticar
casca de laranja
canela em pau
1/2 de leite

Demolham-se as castanhas em agua durante algumas
horas.

Cozem-se em &gua com a casca de laranja e o pao de
canela, de preferéncia na panela de pressao, cerca de 25
minutos.

Depois de cozidas, retira-se metade da &gua,
junta-se-lhes o leite quente e o aglicar, mexe-se e
serve-se bem quente.

Bolo de Castanhas

Ingredientes: 2 ovos

Preparagao:

52

100g de agticar

2 colheres de sopa de rum

uma pitada de sal

100g de farinha

uma colher de sopa de fermento em pé
100g de manteiga

200g de creme de castanhas bunilhado

Trabalhar os ovos inteiros, 0 agticar, 0 rum e o sal.

Juntar a farinha e o fermento e misturar tudo até que a
massa fique homogénea.

Trabalhar a manteiga para que amolega e junté-la ao
creme de castanhas; quando a mistura estiver bem
cremosa, incorpora-la na massa.

Untar com manteiga uma forma lisa de 22 cm de
didmetro; enché-la com a massa até metade da sua altura.
Leva-lo a cozer em forno médio até ficar dourado.



Tronco de castanhas

Ingredientes: 500g de puré de castanhas

Preparagao:

125g de manteiga
125g de chocolate em barra
125g de agticar em pd

Amolecer o chocolate com duas colheres de agua

em lume brando.

Trabalhar a manteiga com uma espatula para que
amolega.

Desfazer bem o puré de castanhas para que fique sem
grumos e juntar-lhe o agticar em pd, a manteiga e o
chocolate derretido.

Bater a mistura para que fique lisa e leve.

Deitar esta massa as colheradas sobre uma folha de
papel de aluminio para uso doméstico, dar-lhe a forma
de um rolo e po-la no frigorifico.

Quando o rolo estiver bem firme, retirar-lhe o papel e
cortar em bisel as extremidades. Coloca-lo sobre um
prato e modela-lo em forma de um tronco.

Desenhar sobre ele estrias com um gardo. Decora-lo
com agticar em pd. Manté-lo no frigorifico até a hora de
servir.
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O Castanheiro e a Industria
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Do castanheiro pode utilizar-se a madeira, em multiplas
industrias devido a sua muito boa qualidade. Assim, ela tem
aplicagdo na construgao civil, no fabrico das varias pegas que
essa industria utiliza, na producdo de varas para cestos, no
fabrico de pipas (tanoaria) e em marcenaria.

Com a madeira de Castanheiro (castanho) podem fabri-
car-se moveis de grande valor artistico.

(Trabalho executado
por

Joaquim  Domingos
Candeias Russo)







Amentilho

Castanea sativa

GLOSSARIO

Espiga de flores unissexuais, nuas ou com perianto
sepaloide, e cujo eixo é articulado na base, des-
prendendo-se, por isso, inteira.

Sub-filo das Espermatodfitas caracterizado pela
parte feminina, conter um ovario fechado com um
ou mais dvulos e possuir um ou mais estiletes com
um ou mais estigmas.

Ordem das dicoteledéneas caracterizada pelas flo-
res nuas, isto é, sem pétalas.

Género das Castanedceas, com amentilhos mascu-
linos compridos, delgados, erectos, inseridos na
axila das folhas inferiores do rebento terminal.
Flores masculinas com 5-6 tépalas e estames em
nimero duplo das tépalas salientes.

Flores femininas inseridas na base do amentilho e
com ovario infero e estilete curto. Cipula fechada
(ourigo) incluindo 3-1frutos (castanhas) deiscentes
na maturagao.

Espécie caracterizada por arvores de grandes di-
mensoes; quando velhas o tronco é muito grosso e
a copa muito larga. Florescem em Maio e Junho.
Maturagéo anual.

Existem em quase todo o pais excepto em terrenos
calcareos e é abundante sobretudo nas regides
montanhosas do interior.
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Castanedceas

Coledptera
Cotilédone

Dicotiledéneas

Espermatdfita
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Familia das Apétalas caracterizada por flores com
perianto sepaloide, as masculinas dispostas em
amentilho (espiga de flores unissexuais, nuas ou
com perianto sepaloide e cujo eixo é articulado na
base, desprendendo-se, por isso, inteiro) e as femi-
ninas inseridas na base dos amentilhos masculinos.
Frutos secos, inseridos numa ciipula fechada, deis-
cente na maturacdo. Arvores com folhagem caduca.

Ordem dos artrépodes das classes dos insectos.

Designagio das folhas primordiais que nascem nas
partes laterais do eixo do embrido.

Abertura espontinea e natural de um 6rgao vegetal
(antera, fruto, etc.) ou animal, que poe em liberda-
de o seu contelido. (De deiscente).

Classe das Angiospérmicas, caracterizada por o
embrido ter dois cotilédones, raramente mais, ou
apenas um. As flores sdo nuas ou com o perianto
simples ou duplo, com o célice e corola do tipo
3-5.

Planta com raiz, caule, folhas, flores e frutos, que
se reproduz por sementes.

Folha floral que produz o pélen. E a folha floral
masculina, porque origina os gametos masculinos.

Na planta, constitui a parte superior do pistilo: gi-
neceu.

Parte do carpelo, tipicamente adelgagada, que une
o estigma ao ovario.

Tratamento das doengas através das plantas.

Parte do carpelo ou dos carpelos onde sdo produzi-
dos os 6vulos.

Conjunto do cilice e da carola.

A parte do fruto que provém da parede do ovério e
inclui a semente ou as sementes.

Capitulo da terapéutica que utiliza as substancias
quimicas sintetizadas e preparadas nos laboratérios
como agentes de cura.

Folha modificada, componente do perianto ndo
diferenciada
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